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Pizza essen
RESTAURANT · PIZZERIA

Focaccia (A)

Olivenöl, Knoblauch, Rosmarin 
Olio d’oliva, aglio, rosmarino

Marinara (A) 
Tomatensauce, Knoblauch, Origano 
Pomodoro, aglio, origano

Margherita (A,G) 
Tomatensauce, Mozzarella, Origano 
Pomodoro, mozzarella, origano

Bufala (A,G)

Tomatensauce, Büffelmozzarella, Origano 
Pomodoro, mozzarella di bufala, origano

Napoli (A,D,G)  
Tomatensauce, Mozzarella, Kapern, Sardellen, Origano 
Pomodoro, mozzarella, capperi, alici, origano 

Schinken | Prosciutto (A,G)  
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Origano 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, origano

Schinken-Pilze | Prosciutto-Funghi (A,G)

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilze, Origano 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, origano

Thunfisch-Zwiebel | Tonno e cipolla (A,D,G) 
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel, Origano 
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla, origano

Scharfe Salami | Salamino piccante (A,G)  
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, Origano 
Pomodoro, mozzarella, salamino, origano

Capricciosa (A,G) 
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken, Origano 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi, origano

Klassische - Classiche
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XXL Mannschaftspizza (A,G)

XXL Pizza squadra (A,G)

Margherita 20,50

2 Teile | 2 parti 25,90

4 Teile | 4 parti 29,00

Pizza 
with Pinsa dough

Pinsa Romana

Pizza 
mit Pinsateig
con impasto pinsa

NEUHEIT | NOVITÀ

Die „Pinsa Romana“ ist eine fast vergessene Urform der 
Pizza, unteranderem auch als die Focaccia des antiken 
Roms bekannt. Sie besteht aus einem mix aus Reis, 
Weizen und Sojamehl. Die Gärzeit beträgt mindestens 
48 Stunden und ist deshalb so leicht verdaulich.

La „Pinsa Romana“ non è altro che una ricetta ormai 
quasi dimenticata, conosciuta anche come la focaccia 
dell‘antica Roma. È composta da una miscela di farina 
di riso, grano e soia. Il tempo di lievitazione dura un 
minimo di 48 ore ed è per questo che è cosi facile da 
digerire.

XXL Mannschaftspizza (A,G)

XXL Pizza squadra (A,G)

Margherita 20,50

2 Teile | 2 parti 25,90

4 Teile | 4 parti 29,00

Pizza 
with Pinsa dough

Pinsa Romana

Pizza 
mit Pinsateig
con impasto pinsa

NEUHEIT | NOVITÀ

Die „Pinsa Romana“ ist eine fast vergessene Urform der 
Pizza, unteranderem auch als die Focaccia des antiken 
Roms bekannt. Sie besteht aus einem mix aus Reis, 
Weizen und Sojamehl. Die Gärzeit beträgt mindestens 
48 Stunden und ist deshalb so leicht verdaulich.

La „Pinsa Romana“ non è altro che una ricetta ormai 
quasi dimenticata, conosciuta anche come la focaccia 
dell‘antica Roma. È composta da una miscela di farina 
di riso, grano e soia. Il tempo di lievitazione dura un 
minimo di 48 ore ed è per questo che è cosi facile da 
digerire.

Extra Zutaten | Ingredienti extra
Noch weitere Extras auf der Pizza? Aufpreis von 40 Cent bis 3 Euro |
Desiderate qualche altro ingrediente? Sovraprezzo da 40 centesimi a 3 Euro. 

Extra Sauce | Salsa extra
Extrawünsche was Saucen betrifft | Volete altre salse?

Cocktailsauce | salsa cocktail
Knoblauch Mayo | maionese all‘aglio
Tomatensauce | salsa al pomodoro

Extras

mitanond epes nuis probiern



Teufel | Diavola (A,G) 
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, schwarze Oliven, 
Peperonata, Zwiebel, Origano 
Pomodoro, mozzarella, salamino, olive nere, peperonata, 
cipolla, origano

Vierkäse | Quattro formaggi (A,G)

Tomatensauce, Mozzarella, Brie, Gorgonzola, Feta, Origano 
Pomodoro, mozzarella, brie, gorgonzola, feta, origano

Gemüse | Verdure (A,G)  
Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, Zucchini, Peperoni, Auberginen, 
Mais, frische Tomaten, Origano 
Pomodoro, mozzarella, spinaci, zucchine, peperoni, melanzane, 
mais, pomodori freschi, origano 

 
Hockey (A,G)  
Tomatensauce, Büffelmozzarella, Schinken, Pfifferlinge, Zwiebel, Origano 
Pomodoro, mozzarella di bufala,prosciutto, finferli, cipolle, origano

Fußball | Calcio (A,D,G)  
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, Knoblauch, Thunfisch, 
Peperoni Lombardi, Origano 
Pomodoro, mozzarella, salamino, aglio, tonno, peperoni lombardi, 
origano

Kegler | Bowling (A,G)  
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, Gorgonzola, Origano 
Pomodoro, mozzarella, salamino, gorgonzola, origano

Volleyball | Pallavolo (A,G)

Tomatensauce, Mozzarella, Brie, Tomatenscheiben, Rucola, 
Auberginen, Origano 
Pomodoro, mozzarella, brie, pomodori freschi, rucola, 
melanzane, origano
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Pfalzner | Falzes (A,G) 
Tomatensauce, Mozzarella, Rohschinken, Rucola, Parmesan, Origano 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, rucola, parmigiano, origano

Frühling | Primavera (A,D,G) 
Tomatensauce, Mozzarella, Tomatenscheiben, Zucchini, Thunfisch,  
Knoblauch, Kräuterfrischkäse, Origano 
Pomodoro, mozzarella, pomodori freschi, zucchine, tonno, aglio,  
formaggio fresco alle erbe, origano

Sportbar (A,C,G)  
Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, Spiegelei, Origano 
Pomodoro, mozzarella, spinaci, uovo all’occhio di bue, origano

Skiexpress (A,G)  
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, Gorgonzola, 
Rucola, Pfifferlinge, Origano 
Pomodoro, mozzarella, salamino, gorgonzola, 
rucola, finferli, origano

Sambock | Monte Sommo (A,G) 
Tomatensauce, Büffelmozzarella, Kräuterfrischkäse, 
Bresaola, Cocktailtomaten, Rucola, Origano 
Pomodoro, mozzarella di bufala, formaggio fresco alle erbe, 
bresaola, pomodorini, rucola, origano

Holzfäller | Boscaiola (A,G)

Tomatensauce, Mozzarella, Steinpilze, Pfifferlinge, Speck, Origano 
Pomodoro, mozzarella, porcini, finferli, speck, origano

Tiroler | Tirolese (A,C,G)

Tomatensauce, Mozzarella, Speck, Zwiebel, Spiegelei, Origano 
Pomodoro, mozzarella, speck, cipolla, uovo all’occhio di bue, origano

Fitness (A,G)  
Tomatensauce, Büffelmozzarella, Grillgemüse, Cocktailtomaten, 
Basilikumpesto, Chilischoten, Origano 
Pomodoro, mozzarella di bufala, verdure alla griglia, pomodorini, 
pesto di basilico, peperoncini, origano

Hawaii (A,G)  
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Ananas, Origano 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, ananas, origano
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mitanond guit gian lossn

Ozean | Oceano (A,B,G)

Tomatensauce, Mozzarella, Cocktailtomaten, Riesengarnelen, 
Chilischoten, Zucchini, Knoblauch, Origano 
Pomodoro, mozzarella, pomodorini, gamberoni, peperoncini, 
zucchini, aglio, origano

Meeresfrüchte | Frutti di mare (A,B,D,G)

Tomatensauce, Mozzarella, gemischte Meeresfrüchte, 
Knoblauch, Origano 
Pomodoro, mozzarella, frutti di mare, aglio, origano

Griechische | Greca (A,G) 
Tomatensauce, Mozzarella, Oliven, Rucola, Feta, frische Tomaten, Origano 
Pomodoro, mozzarella, olive, rucola, feta, pomodori freschi, origano

Tennis (A,B,D,G)

Tomatensauce, Mozzarella, Meeresfrüchte, Riesengarnelen,
getrocknete Tomaten, Knoblauch, Origano 
Pomodoro, mozzarella, frutti di mare, gamberoni, pomodori secchi, 
aglio, origano

Bronze | Bronzo (A,G)  
Tomatensauce, Mozzarella, Mascarpone, getrocknete Tomaten, 
Rohschinken, Origano 
Pomodoro, mozzarella, mascarpone, pomodori secchi, 
prosciutto crudo, origano

Silber | Argento (A,D,G)

Tomatensauce, Mozzarella, Mascarpone, Lachs, Spinat, Origano 
Pomodoro, mozzarella, mascarpone, salmone, spinaci, origano

Gold | Oro (A,D,G)

Tomatensauce, Büffelmozzarella, Cocktailtomaten, Thunfisch,
Taggiasca Oliven, Basilikumpesto, Basilikum, Origano 
Pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini, tonno, olive taggiasche, 
pesto di basilico, basilico, origano

Mitanond (A,D,G)

Tomatensauce, Büffelmozzarella, Cocktailtomaten, Oliven, 
Basilikum, Sardellen, Origano 
Pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini, olive, basilico, 
alici, origano
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Sommer | Estivo (A,G) 
Mozzarella, Kräuterfrischkäse, Zwiebel, Tomatenscheiben, Rucola, 
Tomatensauce, Origano 
Mozzarella, formaggio fresco alle erbe, cipolle, pomodori freschi, 
rucola, pomodoro, origano 

Thunfisch | Tonno (A,D,G)

Mozzarella, Thunfisch, Tomatensauce, Origano 
Mozzarella, tonno, pomodoro, origano

Veider | Veider (A,D,G)

Mozzarella, Brie, Thunfisch, Cocktailsauce, Mascarpone, 
Tomatensauce, Origano 
Mozzarella, brie, tonno, salsa cocktail, mascarpone, pomodoro, 
origano

Gemüse | Verdure (A,G,L)

Mozzarella, Gemüse, Rucola, Cocktailsauce, Tomatensauce, Origano 
Mozzarella, verdure, rucola, salsa cocktail, pomodoro, origano

Chef | Allo Chef (A,G)

Mozzarella, Gorgonzola, Brie, Steinpilze, Rucola, Rohschinken,  
Parmesanspäne, Cocktailtomaten, Tomatensauce, Origano 
Mozzarella, gorgonzola, brie, porcini, rucola, prosciutto crudo,  
spicchi di parmigiano, pomodorini, pomodoro, origano

Feinschmecker (A,G)

Mozzarella, Tomatensauce, Spinat, Pfifferlinge, Feta,Oliven,
Frischkäse, Origano 
Mozzarella, pomodoro, spinaci, finferli, feta, olive, 
formaggio fresco, origano

Spezial | Speciale (A,G) 
Speck, Cocktailtomaten, Pesto, Edamer, Taggiasca Oliven, 
Tomatensauce, Origano 
Speck, pomodorini, pesto, edamer, olive taggiasche, 
pomodoro, origano

Calzone (A,G)

Mozzarella, Schinken, Pilze, Tomatensauce, Origano 
Mozzarella, prosciutto, funghi, pomodoro, origano

Filoncini
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XXL Mannschaftspizza (A,G)

XXL Pizza squadra (A,G)

Margherita 20,50

2 Teile | 2 parti 25,90

4 Teile | 4 parti 29,00

Pizza 
with Pinsa dough

Pinsa Romana

Pizza 
mit Pinsateig
con impasto pinsa

NEUHEIT | NOVITÀ

Die „Pinsa Romana“ ist eine fast vergessene Urform der 
Pizza, unteranderem auch als die Focaccia des antiken 
Roms bekannt. Sie besteht aus einem mix aus Reis, 
Weizen und Sojamehl. Die Gärzeit beträgt mindestens 
48 Stunden und ist deshalb so leicht verdaulich.

La „Pinsa Romana“ non è altro che una ricetta ormai 
quasi dimenticata, conosciuta anche come la focaccia 
dell‘antica Roma. È composta da una miscela di farina 
di riso, grano e soia. Il tempo di lievitazione dura un 
minimo di 48 ore ed è per questo che è cosi facile da 
digerire.

XXL Mannschaftspizza (A,G)

XXL Pizza squadra (A,G)

Margherita 20,50

2 Teile | 2 parti 25,90

4 Teile | 4 parti 29,00

Pizza 
with Pinsa dough

Pinsa Romana

Pizza 
mit Pinsateig
con impasto pinsa

NEUHEIT | NOVITÀ

Die „Pinsa Romana“ ist eine fast vergessene Urform der 
Pizza, unteranderem auch als die Focaccia des antiken 
Roms bekannt. Sie besteht aus einem mix aus Reis, 
Weizen und Sojamehl. Die Gärzeit beträgt mindestens 
48 Stunden und ist deshalb so leicht verdaulich.

La „Pinsa Romana“ non è altro che una ricetta ormai 
quasi dimenticata, conosciuta anche come la focaccia 
dell‘antica Roma. È composta da una miscela di farina 
di riso, grano e soia. Il tempo di lievitazione dura un 
minimo di 48 ore ed è per questo che è cosi facile da 
digerire.

Extra Zutaten | Ingredienti extra
Noch weitere Extras auf der Pizza? Aufpreis von 40 Cent bis 3 Euro |
Desiderate qualche altro ingrediente? Sovraprezzo da 40 centesimi a 3 Euro. 

Extra Sauce | Salsa extra
Extrawünsche was Saucen betrifft | Volete altre salse?

Cocktailsauce | salsa cocktail
Knoblauch Mayo | maionese all‘aglio
Tomatensauce | salsa al pomodoro

Extras

mitanond epes nuis probiern
RESTAURANT · PIZZERIA

info@mitanond.it

kontakt aufnehmen
RESTAURANT · PIZZERIA

Bei Bedarf werden auch Tiefkühlprodukte verwendet.
Se necessario, vengono utilizzati prodotti surgelati.

DIE 14 ALLERGENE I 14 ALLERGENI ALIMENTARI

STOFFE ODER ERZEUGNISSE, DIE ALLERGIEN 
ODER UNVERTRÄGLICHKEITEN AUSLÖSEN!

Unsere Speisen und Getränke können folgende 
Stoffe enthalten:

A)  Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen (wie 
Dinkel und Khorasan Weizen), Roggen, Gerste, 
Hafer oder Hybridstämme davon, sowie daraus 
hergestellte Erzeugnisse

B)  Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C)  Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D)  Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse 

E)  Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F)  Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G)  Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse 
(einschließlich Laktose)

H) Schalenfrüchte namentlich Mandeln, 
Haselnüsse, Walnüsse, Kaschunüsse, Pecannüsse, 
Paranüsse, Pistazien, Macadamia- oder 
Queenslandnüsse, sowie daraus gewonnene 
Erzeugnisse

L)  Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

M) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

N)  Sesamsamen und daraus gewonnene 
Erzeugnisse

O)  Schwefeldioxid und Sulfite

P)  Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

R)  Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

STOFFE ODER ERZEUGNISSE, DIE ALLERGIEN 
ODER UNVERTRÄGLICHKEITEN AUSLÖSEN!

I nostri cibi e le nostre bevande possono  
contenere le seguenti sostanze:

A)  Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano 
(farro e grano khorasan), segale, orzo, avena o i 
loro ceppi ibridati e prodotti derivati

B)  Crostacei e prodotti a base di crostacei

C)  Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D)  Pesce e prodotti a base di pesce

E)  Arachidi e prodotti a base di arachidi

F)  Soia e prodotti a base di soia

G)  Latte e prodotti a base di latte (incluso il lattosio)

H)  Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, noci 
di acagiù, noci di pecan, noci del Brasile, noci 
macadamia, pistacchi e prodotti a base di frutta a 
guscio

L)  Sedano e prodotti a base di sedano

M) Senape e prodotti a base di senape

N)  Semi di sesamo e prodotti a base di semi di 
sesamo

O)  Anidride solforosa e solfiti

P)  Lupini e prodotti a base di lupini

R)  Molluschi e prodotti a base di molluschi
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